Fartyschiffe

Uisseldorf

A

CHARTERPREISE MS RHEIN KONIGIN , STAND JANUAR 2009

1.1. SCHIFFSCHARTER INKLUSIVE SERVICEPERSONAL BIS 250PERSONEN

fur DUsseldorf, 6 Std. Nutzungsdauer, incl. 4 &ttirend nach Wunsch Chartergebihr 3.500,00 €
fur DUsseldorf, 8 Std. Nutzungsdauer, incl. 5 &ttirend nach Wunsch Chartergebihr 4.000,00 €

jede weitere Fahrtstunde wird mit € 500,00 und jeidgestunde mit € 250,00 berechnet.

1.2. SCHIFFSCHARTER INKLUSIVE SERVICEPERSONAL AB 250PERSONEN

fur DUsseldorf, 6 Std. Nutzungsdauer, incl. 4 &ttirend nach Wunsch Chartergebihr 4.500,00 €
fur DUsseldorf, 8 Std. Nutzungsdauer, incl. 5 &ttirend nach Wunsch Chartergebihr 5.000,00 €

jede weitere Fahrtstunde wird mit € 500,00 und jeidgestunde mit € 250,00 berechnet.

2. GETRANKE
Biere Warsteiner Pils vom Faf3 Glas 0,30l 2,20 €
Frankenheim Alt vom Faf3 Glas 0,30l 2,20€
Warsteiner Fresh, alkoholfrei Flache 2,20€
Malzbier: Flasche 2,20€
Soft-Drinks Sinalco Cola, Orange, Zitrone;-: Glas 020l 1,80 €
Rheinfels Mineralwasser Glas 0,25l 1,80 €
Schweppes, Bitter Lemon oder Tonic Water Glas 0,20l 2,00 €
Fruchtsafte Orangensaft, Apfelsaft Glas 0,20l 2,00 €
Traubensaft (hell), Johannisbeersaft, Tomatensaft---------------- Glas 0,20l 2,00 €
Heil3e Getranke Kaffee, Kaffee HAG Kéannchen 3,40 €
Tee+ Kaffee Glas 1,70 €
ee Kéannchen 3,40 €
Latte Macchiato, Kaffe au lait, Cappucine Tasse 2,40 €
Kakao mit Sahre Kéannchen 3,00 €
Schnaps & Spirituosen Korn. Glas 0,02 1,50 €
Apfelkorn, Bessen Genever, Kirschlikdr, SaurerlP&ierlikor, ----Glas 0,02l 1,80 €
fr. Pflaume, Doppel Wachholder, Genever alt + jung
Malteser Aquavit, Bommerlunder, Kiimmerling, Campar
Jagermeister, Underberg, Fernet Branca + Fernenkde----------- Glas 0,02 2,00 €
Rum(Ubersee), Asbach Uralt, Bacardi Glas 0,02l 2,20€
Jubilaums-Aquavit,Bailey’s,Cointreau,Kirschwassef-------------- Glas 0,02l 2,50 €
Sherry, Martini; Glas 0,05l 2,10 €
Johnny Walker, red Glas 0,02l 2,60 €
Remy Martin Glas 0,02l 3,30 €
Long-Drinks Bacardi-Cola, Campari-Orange,
Wodka-Lemon, Gin Tonic ete: Glas0,10l 3,50 €
Weine Cuveé 11, Weisswein Pfalz 0;2 Karaffe 4,80 €
Ihringer Winklerberg, Silvaner Baden 024 Karaffe 4,80 €
Riesling Hochgewachs, kerner Spétlese-8;21 Karaffe 4,80 €
Flaschenweine 0,75I, ab 15,50 €
Sekt Piccolo Henkell trocken 6,20 €
Henkell trocken 0,75} Flasche 18,00 €
Mumm, dry 0,75} Flasche 19,00 €
Hausmarke 0,754 Flasche 16,50 €
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3. UNTERHALTUNG

Bord-Stereomusik ist im Preis enthalten. Bringene®iéach lhre CD’s mit oder geniel3en Sie unsere Hjntiadmusik.

Anlage firr DiscjockeyEndstufe, Boxen, Mischpult, 2CD’s, Mikro und Veding zur Hausanlage) 200,00 €
Discjockey mit unserer speziellen Empfehlung nacbkRfrache, ab pro Stunde 50,00 €
Bands (Jazz, Skiffle usw.) nach unserer spezi@tfepfehlung nach Riicksprache, ab pro Stunde 335,00 €
4, SONSTIGES

Reinigungspauschale 200,00 €

5. AUF WUNSCH

Blumengestecke nach Ihren Wiinschen und nach Saibgrp Stick -klein- 10,50 €
Blumengestecke nach Ihren Wiinschen und nach Saibgrp Stuck -grof3- 16,00 €

6. BUFFETVORSCHLAGE

Es werden nach Wahl des Kunden kalte/warme Budfiegeboten. Alle folgenden Buffets aus eigener Kiiche
sind ausgarniert im rustikalen Stil. Buffetanderemgur moglich nach Ricksprache und gegen Aufpreis.
Die Preise betragen pro Person:

Bauernbuffet: Rinderkratfbriihe, hausgemachte Kartoffelsuppe, ehnirdlichen mit Spargel, Hahnchenkeulen mit
Friichten, gefillte Eier, Mettigel, rustikale Wullstipe mit verschiedenen Wurstsorten (Sulze, Bluttyurs
Leberwurst), Wurstsalat, Kartoffelsalat, NudelsaBthichtsalat, Rote Beete und verschiedene
Rohkostsalate, deftiger Bauerngulasch, Ochensbrtidfledrretichsauce, SpieRbraten mit
Zwiebelsauce, Butterkartoffeln und Rdstkatoffeln, &éirfel, Rote Grutze, Vanillepudding, Brotkorb
und Butter 24,0 €

Hausbuffet: geraucherte Forellenfilets mit Sahnemeerrettichahdische Matjes auf Apfelscheiben,
Buchenholz gerducherte Pfeffer- und Krautermakréétaf Gefliigelsalat mit frischer
Ananas, Pustasalat, Krautsalat, Gurkensalatalemsalat, heiRer Burgunderschinken-
Braten, Geschnetzeltes ,Zuricher Art" mit Rosti#fetin und Spétzle, warmes
Weduerkraut und Mischgemdse, rustikale Schinkemp(adher und gekochter),
Haélchen, reichhaltige Késeauswahl, Zitronencrene: lderrencreme, Brotkranze,
Batjes, Schwarzbrot und Butter 27,50 €

Kapiténsbuffet: norwegischer Raucherlachs mit Sahnemeerrettichugleeste Forellenfilets mit Preiselbeer-
Sahnemeerrettich, hollandische Matjes auf Apfelibeire gerdaucherte Pfeffer- und
Krautermakrelenfilets, gefullte Eier, Auswahl mérkther Salate mit verschiedenen
Dressings, Geflugelsalat mit frischer Ananas, war@ehweinefilet im Ganzen, Sudamerikanischer
Rinderfilettopf, warmer Speckkartoffelsalat und Saltartoffeln, Rdstkartoffeln, gemischte
Gemiuseplatte, delikate Schinkenplatte (verschie@eamen), garnierte Roastbeefplatte,
groRRes Késebrett mit internationalen SortenspéiBenfinale mit Weincreme, Herrencreme
und Obstplatte mit Fruchtmarkt, Brotkrénze, BatasetSchwarzbrot und Butter----- 34,50 €

Buffetvorschlag 01 Ungarische Gulaschsuppe, Schweizer Késesalat, Risdlflsalat nach Teufelsart, Eier-
Salat mit Spargel, kalter gemischter Braten [ilaih garniert), westfélischer Knochen-
Schinken mit kleinen Wirzgurken, Schinken in iderste gebraten, Spiel3braten in
Zwiebelsauce, Weinsauerkraut und verschiedeme(i&e, Spatzle und Rdstkartoffen,
KtauGurken- und Tomatensalat, Bayerische Kasesytgzél, Obstplatte mit Fruchtsauce,
Gifiemerie mit Fruchtmark, Brotkorb und Butter 25,00 €
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Buffetvorschlag 02 Krabbencocktail , Fischplatte (Geraucherte Forélkts, norwegischer Raucherlachs, Matjesrolichen),
deér GulaschSchweineschinken mit Schwarte aus der Réhre, Waénkeaut und Rotkohl,
Rostkartoffeln und Nudeln, Westfalische KartoffelgapSalatbuffet (Blattsalate, Krautsalate...+
verschiedene Dressings), reichlich garniertes Kiésgliote Griutze mit flissiger Sahne, Mousse au
Chocolat, Brotkorb und Butter 28,50 €

Buffetvorschlag 03 groRe Fischplatte mit geraucherten Forellenfiltsved Heilbutt und Raucherlachs,
kalte Medaillons vom Schweine-und Rinderfilet mitichten ausgarniert, Niederrheinischer
Sauerbraten, Geschnetzeltes ,Ziricher Art*, Satoitfin, Kartoffelklé3e und hausgemachte Spatzle,
Apfatkohl und verschiedenen warmen Gemisen, friseliesder Saison mit Dressing, Reissalat,
Gajtilsalat mit frischer Ananas, Krabbencocktalil issiger Sauce, gro3e Kaseauswahl vom
Hbiett mit blauen und weiRen Trauben, Mousse au Gapcote Griitze mit Vanillesauce,
Obstsalat mit frischen Friichten, Brotauswah|Buitter 31,90 €

Buffetvorschlag 04 Geraucherte Forellenfilets mit Orangenmeerrett@stsee-Aal mit frischer Gurke und
mit Zitrone, Matjesfilet auf pochierten Apfelscheify defige Rachwursplatte mit Gurken und
Radieschen, gartenfrische Salate mit Dressing
Munchener Wurstsalat, Thunfisch-Reissalat, ,Farm@ekevom Rind mitAhornsirup
Uberkrustet, gefiillte Putenbrust (warm), Schwelegiin ganzen gebraten, Rostkartoffeln und
Sahnekartofeln, verschiedene Gemiisesorten, Roagkidtiinit Remouladen-
sauce und Mixed Pickles, groRe Kaseauswahl vomhetz Bayerische Creme mit
Fruchtmark, Obstsalat mit Marescino, Herrencremeti®rb mit Butter-------------- 33,00 €

Buffetvorschlag 05 kraftige Rinderkraftbriihe mit Einlage, grofRe Fiselti@ mit geraucherten Forellenfilets,
Graved Heilbutt und norwegischem Raucherlachsidtoelone mit Parmaschinken,
Schweinemedaillons mit Pfefferrahmsuace unddffigratin, Putengeschnetzeltes in
Curry-Mango-Sauce mit Reis, frische Salate desd@aimit Dressing, Roastbeef (kalt)
mit Mixed Pickles und Sahnemeerrettich, Kassalggeschnitten mit verschiedenen
Dressings, Dessertbuffet, deutsche-italienistiiezosische Késesorten vom Holzbrett,
Brotauswahl und Butter 34,00€

Buffetvorschlag 06 Im ganzen pochierter Salm, Graverd Heilbutt mit Mettich, gerducherter Lachs mit Scampis,
Melone mit Parmaschinken, Gefliigelsalat, Shrimegtail mit rassiger Sauce, frische Salate mit
verschiedenen Dressings, Schweineschinken gebaakétonigkruste, Hahnchenbrustfilet natur,
Rostkartoffeln, Roastbeef im Ganzen gebraten faffé?sauce, Kartoffelgratin und Reis,
kalte Medaillons vom Rind und Schwein mit Friichtesgarniert, garnierte Roastbeefplatte, rote Griitze
mit Vanillesauce, Mousse au Chocolat, Griesflameiite=ruchtquark, groRe internationale
Késeauswabhl, Brotkorb und Butter 37,00 €

Buffetvorschlag 07 Lauchcremesuppe mit Lachsstreifen, ,Filet WellingtZlricher Kalbsgeschnetzeltes
mit Riesenrdsti, Rehriicken mit Waldorfsalat, Gelamtiom jungen Jagdfasan mit Wein-
trauben und Sauce Cumberland, RoastbeefplatteqiMes vom Rind und Schwein, Kartoffelgratin,
Hummer umlegt mit Raucherlachs und Graved Lashkt mit frischen Scampis,
Canapées mit Forellenfilets, Rohkostsalat, fraseties Kasebrett, Dessert-Ecke
(frischer Obstsalat, Marzipanmousse mit Frualtsy Brotkorb und Butter ---------- 53,50 €

(Alle vorstehenden Preise zuzuglich der gesetzlichéMehrwertsteuer von 19%)
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